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1) * Saisonale Tagessuppe

* Steakplatte “Alte Post”
mit diversen Steaks vom Rind, Schwein und

Gefligel, Rahm-Champignons, Pfeffersauce
und Krauterbutter, Marktgemise, Salatteller,
Kroketten und Bratkartoffeln
* Vanilleeis mit heiBen Friichten und Sahne
Enthalt:1,4,6,7,9,10,11 wm.moﬂ “u.mv-

2) * Saisonale Tagessuppe
* Galloway-Rinderbraten
knusprige Hahnchenkoteletts,

Nordseeschollenfilet gebraten, Saisongemiise,
Salzkartoffeln, Kroketten, Bratensauce, Sauce
Bernaise und Salate der Saison

* Vanilleeis mit heiBen Friichten und Sahne

Enthalt: 1,3,4,7,10,11 34,50€ p.P.
g .P.

3) * Kraftbrithe mit reichhaltiger Einlage

* Ogenbargener Bratenplatte
Rinderrouladen, Schweinebraten,

Hahnchenbrust mit Ananas und Kése
iiberbacken, Rahm-Champignons,
Bratensauce, Gemuseauswahl, Salat,
Salzkartoffeln und Kroketten
* Vanilleeis mit heiBen Friichten und Sahne
Enthilt:1,4,6,7,9,10,11 Nm.mcm “v-—U-

4) * Ostfriesischer Snirtje Braa
mit Bratensauce, Rotkohl, GemUseplatte,

Salzkartoffeln, Rote Bete und Kirbis
* Rote Griitze mit Vanilleeis
Enthilt: 1, 6,7,9,10,11

vom Schwein 22,80€ p.P
vom Schwein und Gefliigel 23,80€ p.P

8) Ostfriesischer Griinkohl (Nov. bis Mrz.)
Kasseler, Bauchspeck, Mettwurst, Kohlpinkel,

Réstkartoffeln und Salzkartoffeln
Enthilt: 4, 6,9,11,13 20,80€ p.P.

9) Schnitzelparade

panierte Schweine- und Hahnchenschnitzel,
Rahmchampignons, Paprikarahmsauce,
Bratkartoffeln, Pommes Frites und Salatplatte

Enthalt:1,4,7,10,11

10) Pulled Pork rauchig-zart

Rostzwiebeln, StuBkartoffelstampf, BBQ-Sauce,
Galloway-Frikadellen, Kartoffeln, Sauce, Rotkohl
Enthilt:1,4,7,9,11

22,50€ p.P.
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21,50€ p.P.

12) Rustikales Seerduberessen

pro Person ca. 1 Kg Schweine- und Geflugelfleisch
direkt aus dem Backofen, Tzatziki, Gemise,
Anti-Pasti, Salatauswahl, Matjes, Pellkartoffeln,
Baguettebrot, Obstplatte, 1x Postschluck 2cl
Gegessen wird mit den Handen und einem Messer

Enthilt:1,3,4,6,7,9,10,11 26,50€ p.P.

Original Seerauber
Auftritt zum Essen buchbar

=

30,00€
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Jeden Sonntag von 12 - 14 Uhr
(auBer an Aktions- & Feiertagen)

i
11

24,90€ pro Person
12,50€ Kinder bis 12 Jahre
Tischreservierung erforderlich!
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