KNOBEL-MENU

TASTE THE
o LUCK «

5. Januar - 2. Februar 2024




KNOBEL-MENU
* GLUCK FUR

GAUMEN &
GELDBEUTEL

Die Wiirfel entscheiden,
was Sie fiir Ihr Dinner zahlen.
Hier sind unsere Spielregeln:

GenieRen Sie im Landgasthof Alte Post Ihr Knobel-Menii in drei Gangen.
Dieses hat einen Gegenwert von 29,- € pro Person. Es erwarten Sie
hochwertige Zutaten komponiert zu erstklassigen Gerichten bestehend aus
Vorspeise, Hauptgang und Dessert. Sie haben jeweils die Wahl zwischen einem
Fisch- oder einem Fleischgericht als Hauptmenti.

Die Wiirfel entscheiden nach dem Essen (iber den Preis.
Gewiirfelt wird hierbei gleichzeitig mit 5 Wiirfeln & 6 Augen.
Welche Gesamtaugenzahl Sie mit einem Wurf erzielen,
entspricht dem Preis fiir Ihr Menii. Wie die Wiirfel auch fallen:
Sie zahlen nur die Gesamtaugenzahl in Euro.

Im Héchstfall sind dieses 29,- €. Wenn lhnen Fortuna hold ist,
wiirfeln Sie fiinfmal die Sechs - dann waren Sie unser Gast
und zahlen fiir das Essen 0,- €. Ansonsten ist zwischen
5,- € und 29,- € alles moglich. Probieren Sie es aus.

Wir wiinschen lhnen viel Gliick!

Fiir Getrdnke gibt es einen Mindestverzehr von 10,- €
pro Person. Tischreservierung wird empfohlen.

( | ‘Rﬁbes?;_ﬁf o,
> 04947-5097 90




FR.-DO. | 05. - 11. Januar 2024

Kokos-Kirbiscreme
Kernél
*k¥k
Schweinelendchen | Gorgonzolasofe

Wirsinggemlise | Herzoginkartoffeln
oder

Roter Knurrhahn | Petersilienwurzel | Kapern
Beurre blanc | Salat

k¥

Tiramisu | Beeren

FR.-DO. | 12. - 18. Januar 2024

Steckriibencreme | Kerndl
Rote Bete | Chip
*%k%
Riicken vom Hirsch | Pfefferbeeren
SauerkirschsolSe | Gemisefritaten

Macaire Kartoffeln
oder

Saint Pierre gebraten | Algenbutter
SiiBkartoffelstampf | Salat

hekd

Mousse au Chocolat

Y SCHONE GESCHENKIDEE:
9 Ein Gutschein fiir das Knobel-Menii




FR.-DO. | 19. - 25. Januar 2024
Galloway - Rinderkraftbriihe

kekk

geschmorte Génsebrust | Orangensofie

Rosenkohl | Knddel
oder
Norweger Skrei gebraten | Algenbutter
Risoleekartoffeln | Salat

*kk

Hefeplinsen | Rosinen | Creme Chantilly

FR.-FR. | 26. Jan. - 02. Feb. 2024

Krabbencocktail | Limette | Chip

Hahnchen-Kotelett vom Grill | StiR-Sauer

Kartoffel-Pastinakenstampf | Méhren
oder
Dorade gebraten | KrabbensoRRe
Mediterranes Gemiise | Drillinge

*kk

Bayrische Creme | Eis | Neujahrskuchen
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